ARTIBEL

Dal 1988, sapori che raccontano storie.
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o OPEIATONE CONTROUATO
3 N° RD28

Consorzio Fico Essiccato del Cosentino

A I I BEE Specialisti nella produzione e trasformazione
di prodotti agroalimentari tipici regionali

linea Fichi "D()ttato "

“Il FICO Italiano - 100% Calabria, Sud Italia

Proveniente dalla Filiera Artibel”

Qualita “Dottato”. Ricco di polpa con semi fini e poco presenti, riconosciuto come la
varieta piu pregiata al mondo. Un’esclusivita legata all’ambiente di produszione. Frutto
completo, molto gustoso, mineralizzato ( ricco di ferro, fosforo, calcio) tonificante
per lorganismo. Energetico e vitaminico ( contiene Vitamina A, B, B2 e C ).

Proteico con proprieta antimicrobiche e proprieta digestive.

TEMPERATURA
CONSERVAZIONE PRODOTTO

Temperatura ambiente per
confezione chiusa.
In frigo dopo aperto per max 14gg

SHELF LIFE 12 mesi

Gluten free
Nut I'ree

Egg free
Vegan
Vegeterianan

Clean label p—
-

ARTIBEL

Coltivativazioni con tecniche agronomiche in perfetto equilibrio con la natura, certificate
secondo i piu elevati standard internazonali. Trasformazioni artigianali eseguite dai maestri
Artibel - 100% garanzia di identita e tracciabilita.

Artibel S.r.l. Strada Provinciale n°39 Loc. Cuoco - 87033 Belmonte Calabro (CS)
Telefono e fax: +39 (0) 982 47210 « www.artibel.com e-mail: info@artibel.com



Fichi "Doftafo"

 Shelf life

Temperatura
 ditrasporto

C.1.01 200g Fichiessiccati  Fichi "Dottato"

C1.022 200g Fichiessiccati  Fichi "Dottato”

Infornati

 Modalita di
i conservazione :

Allergeni

 Modalita di

Temperatura
 di trasporto

. Ambiente

Dopo I'apertura

conservare in

: Nessuno

Dopo I'apertura

Grassi Totali
: | Grassi Saturi

1T BIO 006
ITALIA

i GrassiTotali 05
: | Grassi Saturi

| Carboidrati Totali :
. : Di Cui Zuccheri

: frigorifero e consumare : :

: preferibilmente entro 14 :

: giorni :

© KJ (Kcal)

; Carboidrati Totali
. : Di Cui Zuccheri

 conservazione : conservare in :
: : frigorifero e consumare : :

: preferibilmente entro 14 : :

C1.03 200g Fichiessiccati Fichi "Dottato",
infornati farciticon mandorle, aromi

Mandorle naturali.

Fichi essiccati  Fichi "Dottato",
infornati cioccolato

ricoperti al Cioccolato fondente (pasta
di cacao,

zucchero, burro
di cacao,

emulsionante:

lecitina di soia,

estratto naturale

C1.04 200g

di vaniglia), aromi

naturali.

‘ Modalitadi
i conservazione :

- Shelf life
Temperatura
: ditrasporto

‘ Modalitadi
i conservazione :

Temperatura
 ditrasporto

Dopo I'apertura

conservare in

Frutta a guscio
: (mandorle)

- 12 mesi

: Dopo I'apertura

conservare in

: giorni

Grassi Totali
Grassi Saturi

© KJ (Kcal)

| Carboidrati Totali :
. : Di Cui Zuccheri
: frigorifero e consumare : :

© ¢ Valore Energetico :

Grassi Totali
P Grassi Saturi

: Carboidrati Totali :
. : Di Cui Zuccheri

: frigorifero e consumare :

: preferibilmente entro 14 : :
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Consorzio Fico Essiccato del Cosentino

A I I BEE Specialisti nella produzione e trasformazione
di prodotti agroalimentari tipici regionali

CODICE PESO DESCRIZIONE INGREDIENTI CARATTERISTICHE DI CONSERVAZIONE VALORI NUTRIZIONALI
CA14C 100g Praline di fichi Fichisecchi & — S T e R DT o :
200g italiani al caffe Cosenza “ Dottato” ;..S.h.‘?.'f.!!f? .......... ;..1.2..“7.97.5.' ...................... ;..\4’?!9794??‘.9799?!99..;..4.1?98..(.2..3@..‘;..'f.J..(.K.C.f"‘.').,;
cottial forno  : Temperatura : Ambiente . : Grassi Totali : 75 : g :
(94.8%), caffé in : ditrasporto i i Grassi Saturi 3,2 g
POIVEI®, ZUCCREIO, ©...... oo oo 72T

aroma di caffe.  Modalitadi  : Dopoapertura . ; Carboidrati Totali ;5163 g
Ricopertura : conservazione : conservare in I Di Cui Zuccheri : ) : g
al cioccolato : : frigorifero e consumare : : : :

: . preferibilmente entro 14 :
fondente ; : gioni ;
Allergeni Nessuno ~~ ~ i:sale 0088
CODICE PESO DESCRIZIONE INGREDIENTI CARATTERISTICHE DI CONSERVAZIONE VALORI NUTRIZIONALI
CA4A 100 Pralnedifichi  Fichisecchi gy ™y o™ - alore Energetico 1208 (288 KJ (Kca)
200 g italiani all’arancia Cosenza N TTRIREE free D freeree frreenes :
Dottato” cottial : Temperatura : Ambiente :  Grassi Totali : 7,5 : g :
forno (90.5%), : ditrasporto : i | Grassi Saturi 3,2 g
scorze candite di ... S D SRR AU SR
arancia, zucchero, : Modalitadi i Dopo I'apertura  ; Carboidrati Totali : 5163 : g
aroma di arancia. : conservazione : conservare in i DiCuiZuccheri : 485 : g
. : : frigorifero e consumare : : g; : : :
Rlclopertura : preferib”meme entro 14 Flbre ..................... ........ 3163 ........ ........ g ........
al cioccolato  gioni :  Proteine 363 ¢ g
fondenteal ......................... .................................. ........................................................................
cioccolato Allergeni  :Nessuno ~ ::Sale o : 0044 oG9
fondente
CODICE PESO DESCRIZIONE INGREDIENTI  CARATTERISTICHE DI CONSERVAZIONE VALORI NUTRIZIONALI
CA14M 100g Praline difich Fichisecchi i = ES— S T e O T o :
200 g italiani alla mentaCosenza “ Dottato” Shelf"fe ,,,,,,,,,, 12meS| .................... o VanreEnergetlco1208 (286) KJ(KcaI) :
cotti al forno  : Temperatura : Ambiente : : Grassi Totali : 75 : g
(90.5%), scorze di : ditrasporto  : i | Grassi Saturi 3,2 g
limone, cioccolato, :......................... e, P R Al S
zucchero, aroma di : Modalitadi  : Dopo I'apertura g?::bO_Igratl |'1Fot_al| 541é653 g
limone.Ricopertura : conservazione : conservare in : ;..‘,'....l.]",‘,.l.j.(.:gfr.'. ..... U U U 9.
al cioccolato : : frigorifero e consumare *  Fibre : 3,63 : g :
preferib“mente entro 14 T ELRRIITITIRERPPS T DT
fondente : : giorni . : Proteine : 3,63 : g :
Allergeni : Nessuno Sale e 9
CODICE PESO DESCRIZIONE INGREDIENTI CARATTERISTICHE DI CONSERVAZIONE VALORI NUTRIZIONALI
CAML 100g Pralinedifichi  Flohisecchi gy iy g™ - Nalors Energetco 1208 (286) | KJ (Kca)
200 g italiani al limone Cosenza frreren freere s PR freeree b R R :
Dottato” cottial : Temperatura : Ambiente : i Grassi Totali : 75 : g :
forno (90.5%), : ditrasporto i | Grassi Saturi 3,2 g
,cioccolato, menta, ... R i B
zucchero, aroma di : Modalita di  : Dopo apertura H gfil(‘:bQIgratl ;:-Ot?“ g 541é653 : g _
menta. Ricopertura : conservazione : Conservare in i DrLuiZucchert  : 40 O 9 . :
| cioccolato : frigorifero e consumare : : ginra : 363 g g §
alc : ¢ preferibilmente entro 14 1 ol R R PR S :
fondente : : giomni L : : g :
 Allergeni : Nessuno g

Artibel S.r.l. Strada Provinciale n°39 Loc. Cuoco - 87033 Belmonte Calabro (CS)
Telefono e fax: +39 (0) 982 47210 « www.artibel.com e-mail: info@artibel.com



C.1.09 200g Pallone difichi Fichi "Dottato"

Temperatura
 di trasporto

Modalita di :
: conservazione : CONSe i
: : frigorifero e consumare : :

Fichi "Dottato”,
melassa di Fichi.

C1.10  220g Fichiessiccatiin

Melassa di Fichi

: preferibilmente entro 14 :

Dopo I'apertura

1T BIO 006
ITALIA

Grassi Totali

E : Carboidrati Totali

conservare in ¢ Di Cui Zuccheri

: giorni

: Temperatura
: ditrasporto

Modalita di :
: conservazione : COnse :
: : frigorifero e consumare: :

Allergeni

Fichi freschi
“Dottato”,
sciroppo (acqua,
zucchero, succo di

limone) '

c11 Fichi italiani
freschi allo
sciroppo

300 g

e
-

- b

Allergeni

Modalita di :
i conservazione : CONse :
: : frigorifero e consumare: :

: Dopo I'apertura

Grassi Totali
Grassi Saturi

:  Carboidrati Totali

conservare in . Di Cui Zuccheri

. preferibilmente entro 14

¢ Temperatura

di trasporto

: preferibilmente entro
: giorni

Dopo I'apertura

: giorni
: Nessuno

Grassi Totali
: i Grassi Saturi

- Carboidrati Totali

conservare in : | Di Cui Zuccheri

14

: Nessuno




Consorzio Fico Essiccato del Cosentino

A | I BEE Specialisti nella produzione e trasformazione
di prodotti agroalimentari tipici regionali

linea Essenze di Fichi

“Fantasie antiche e ricercate:

° ° [ [ ° ° [ 29
aromi, sapori e colori di una cucina millenaria
L'essenza di fichi, prodotta con Fichi "Dottato”,m ottima per accompagnare la degustazione di
formaggi, carni bollite o grigliate. Come condimento, per arricchire il sapore di insalate,
macedonia di frutta, yogurt, gelato e granite, torte e piccola pasticceria, pesci o crostacei.

BOTTIGLIE DA 100 ml
250 ml, 500 ml
IMBALLO/PALLETTIZZAZIONI

Cartoni 12 pezzi
Pallet da 120 cartoni
15 cartoni per strato

TEMPERATURA
CONSERVAZIONE PRODOTTO

Temperatura ambiente per bottiglia
chiusa

SHELF LIFE 24 mesi

Gluten free
Nut Free
Lactose Free
Egg free
Vegan
Vegelerianan
Clean label

Coltivativazioni con tecniche agronomiche in perfetto equilibrio con la natura, certificate
secondo i piu elevati standard internazonali. Trasformazioni artigianali eseguite dai maestri
Artibel - 100% garanzia di identita e tracciabilita.

Artibel S.r.l. Strada Provinciale n°39 Loc. Cuoco - 87033 Belmonte Calabro (CS)
Telefono e fax: +39 (0) 982 47210 « www.artibel.com e-mail: info@artibel.com
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Essenze di Fichi "Doftatfo"
-o--——

C.4.0 250 mI Essenza difichi Estratto di fichi, :
C4.01.2 zucchero ~ : Shelf life
C.4.01.3

500 mI Temperatura Grassi Totali
i ditrasporto Grassi Saturi

01
01

Carboidrati Totali

Modalita di - Dopo laperture Di Cui Zuccheri

: conservazione : conservare in
: : frigorifero e consumare
: preferibilmente entro 14

Nessuno

250 ml Essenza difichie Egtratto di fichi,

C.4.02
((): i (())%% ; 88 ml aceto balsamico zucchero, aceto

balsamico ¢ Temperatura Ambiente : : Grassi Totali
i ditrasporto ¢ i Grassi Saturi

Modalita di Dopo I'apertura CarbOIdratl TOta'l
© conservazione . conservare in Di Cui Zuccheri
: : frigorifero e consumare

: preferibilmente entro 14

: giorni

Allergeni Potrebbe contenere
: : Soffiti

C.4.04 250 ml Essenza difichi e Estratto di fichi, :

C4.042 100 ml menta zucchero, menta : ; ;

C.4.04.3 500 ml : Temperatura : Ambiente : ¢ Grassi Totali
i ditrasporto ! Grassi Saturi

‘Modalitadi  : Dopo lapertura i Cfarbcfldratl Totali :
 conservazione : conservare in : ¢ Di Cui Zuccheri
: : frigorifero e consumare §

: preferibilmente entro 14 '

: giorni :
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Consorzio Fico Essiccato del Cosentino

AKI I BEE Specialisti nella produzione e trasformazione

di prodotti agroalimentari tipici regionali

inca Creme e Pate

“I segreti di prodotti unici ed inimitabili:

2

ricette semplici ed ingredienti freschi e genuini’

Creme e Paté, dolci o piacevolmente piccanti, ottenuti da ortaggi freschi, coltivati,
conirollati, raccolii e trasformati dalla Filiera ARTIBEL. Produzioni artigianali,
espressioni di un territorio che nessun altro puo vantare.

Pronti per condire tutti i tipi di piatti o da spalmare su crostini e bruschette dolci o
salate.

VASETTI DA 135 gr
190 gr, 290 gr
IMBALLO/PALLETTIZZAZIONI

Cartoni 12 pezzi
Pallet da 250 cartoni
25 cartoni per strato

TEMPERATURA
CONSERVAZIONE PRODOTTO

Temperatura ambiente per vasetto
chiuso

SHELF LIFE 24 mesi

Gluten free
Nut Free
Lactose Free
mIDIay [zg/free
| WA Vegan
Vegeterianan
| Clean label

Coltivativazioni con tecniche agronomiche in perfetto equilibrio con la natura, certificate
secondo i piu elevati standard internazonali. Trasformazioni artigianali eseguite dai maestri
Artibel - 100% garanzia di identita e tracciabilita.

Artibel S.r.l. Strada Provinciale n°39 Loc. Cuoco - 87033 Belmonte Calabro (CS)
Telefono e fax: +39 (0) 982 47210 « www.artibel.com e-mail: info@artibel.com
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Creme e Pate
-o--——

€704 1359 Cremadiolive  Olive Carolea : Shelf life : Valore Energetico : 1597 (389)
C.7.042 190g Carolea olio di girasole, : :
C.7.043 290g sale, peperoncino, : Temperatura Grassi Totali : 42
origano, aglio, : ditrasporto Grassi Saturi 9,7
semi di finocchio : § ;
: Modalitadi  : Dopo 'apertura
: conservazione : conservare in
: : frigorifero e consumare
. preferibilmente entro 14

Carboidrati Totali
Di Cui Zuccheri

Nessuno

*Prodotto disponibile solo su minimi
d'ordine. Contattare il commerciale:
commerciale@artibel.com

C.7.02H 135¢g Crema di Peperoncini : : i : :
C702H2 190 peperoncino calabresi, olio di EShelf life 24 mesi Valore EnergetlcoE 1598 (382) : KJ (Kcal) .

C7.02H3 290g Calabrese  oliva, sale, aceto di : Temperatura i Grassi Totali 30,13
vino bianco  : ditrasporto ¢ Grassi Saturi P 1857

Carboidrati Totali :

5 itadi  : Dopo l'apert
: Modalitadi  : Dopol'apertura Di Cui Zuccheri

: conservazione : conservare in :

: : frigorifero e consumare:
: preferibilmente entro 14
: giorni

Nessuno

C.7.03 135g Cremadi Cipolla Cipolla Rossa di
C.7.032 190g RossaTropea- Tropea-Calabria : : S
C.7.033 290g  Calabria IGP IGP, olio di : Temperatura Grassi Totali
girasole, aceto di : ditrasporto Grassi Saturi
vino bianco, sale, :
aglio, rosmarino, : Modalita di  Dopo I'apertura
alloro, menta i conservazione : conservarein :
: : frigorifero e consumare :
. preferibilmente entro 14 :
: giorni

Carboidrati Totali
Di Cui Zuccheri
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OPERATORE CONTROULATO
N° RD28

Consorzio Fico Essiccato del Cosentino

A I I BEE Specialisti nella produzione e trasformazione
di prodotti agroalimentari tipici regionali

linea Confetture - Marmellate
Delice

“I segreti di prodotti unici ed inimitabili:

ricette semplici ed ingredienti freschi e genuini”

La produzione della frutta nella sua terra di origine seguendo i cicli delle stagioni.
La raccolta al momento della piena maturazione.

Un’attenta lavoraszione artigianale con materie prime genuine, nutrienti, da frutta
sana e matura, senza zuccheri aggiunti per le diete di tutte le eta.

VASETTI DA 170 gr, 200 gr

IMBALLO/PALLETTIZZAZIONI

Cartoni 12 pezzi
Pallet da 250 cartoni

. ; Confettura Fxtra
25 cartoni per strato dli fichi
senza zucchero

TEMPERATURA
CONSERVAZIONE PRODOTTO %

Temperatura ambiente per vasetto
chiuso

SHELF LIFE 24 mesi

Gluten free
Nut Free e ,
Délice "Marmellata” di
Lactose Free 3 Cipolla Rossa_ |
- 4 Délice "Marmellata' q' Tropea-Calabria I.G-P-
ﬁg‘g ﬁ ee 4| Peperoncino Calabria
Piccante

Vegan

ARTIBEL

Vegeterianan
Clean label

Coltivativazioni con tecniche agronomiche in perfetto equilibrio con la natura, certificate
secondo i piu elevati standard internazonali. Trasformazioni artigianali eseguite dai maestri
Artibel - 100% garanzia di identita e tracciabilita.

Artibel S.r.l. Strada Provinciale n°39 Loc. Cuoco - 87033 Belmonte Calabro (CS)
Telefono e fax: +39 (0) 982 47210 « www.artibel.com e-mail: info@artibel.com
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Confetture, Marmellate, Delice
-o--——

€201  170g Confetturaextra _ Fichi freschi  Shelf life Valore Energetico : 949 (223)

C.2.01.2 200g difichi Dottato Dottato, zuchero, : :
pectina, acido  : Temperatura : Grassi Totali

citrico. i ditrasporto ! Grassi Saturi

Carboidrati Totali

Modalita di - Dopo laperture Di Cui Zuccheri

: conservazione : conservare in
: : frigorifero e consumare

: preferibilmente entro 14

Nessuno

C.202 170g Confetturaextra  Fichi secchi
C.2.022 200g difichiDottato ~ Dottato DOP, :
DOPsenza  acqua,succodi : Temperatura : Grassi Totali
zuccheri aggiunti limone, scorze di : ditrasporto Grassi Saturi

Carboidrati Totali

Modalita di - Dopo laperiura Di Cui Zuccheri

: conservazione : conservare in

: : frigorifero e consumare
. preferibilmente entro 14
: giorni

: Allergeni - Nessuno

C.2.04 170g Confetturaextra Uva, zucchero,
C.2042 200g di Uva succo di limone,
j pectina : Temperatura Grassi Totali
i ditrasporto Grassi Saturi

Carboidrati Totali
: Di Cui Zuccheri

: frigorifero e consumare E Fibre
§prefer|b|Imente entro 14 :

*Prodotto disponibile solo su minimi Modalita di § Dopo I'apertura
d'ordine. Contattare il commerciale; : conservazione : conservare in
commerciale@artibel.com

: Proteine

C.207 1709 “Marmellata di Mandarini, ; ' . L
2072 200g Mandarini  zucchero, pectina, Shelf life : Valore Energetlco 1011 (242)

acido citrico  : Temperatura i Grassi Totali 2,7
idi trasporto : : Grassi Saturi

Carboidrati Totali

*Prodotto disponibile solo su minimi : Modallta di Dopo I'apertura aro ‘
: Di Cui Zuccheri

d'ordine. Contattare il commerciale: : conservazione : conservare in

commerciale@artibel.com § ; frigorifero e consumare
: . preferibilmente entro 14 :
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Confetture, Marmellate, Delice

 Shelf life : :

¢ Temperatura
 di trasporto

C211H
C.2.11.H2

170 g
2009

Peperone rosso,
zucchero,
peperoncino
Calabria, aceto
di vino bianco,
pectina, acido
citrico, cannella,

Delice’
“Marmellata”
di Peperoncino
“calabrese”

C.2.02
C.2.02.2

Cipolla Rossa di
Tropea-Calabria
IGP,zucchero,
acido citrico,
pectina

Delice’
“Marmellata” di
cipolla Rossa di

Tropea

170 g
2009

Pomodori verdi
Belmonte,
zucchero, acido
citrico, pectina.

C.2.09
C.2.09.2

1709
2009

Delice’
“Marmellata” di
pomodori verdi

Belmonte

i Modalita di
i conservazione
chiodi di garofano :

¢ Temperatura
 di trasporto

i Modalita di :
i conservazione :
: : frigorifero e consumare
. preferibilmente entro 14
: giorni settimana

Allergeni

: Temperatura
§ di trasporto

Modallta di

: conservazione

: Dopo I'apertura

: conservare in

: frigorifero e consumare
: preferibilmente entro 14

Nessuno

Dopo I'apertura

conservare in

Nessuno

: Dopo I'apertura
: conservare in

 Valore Energetico : 965 (230)
Grassi Totali 0,6
Grassi Saturi 0

Carboidrati Totali
Di Cui Zuccheri

55,5
40,60

0,6
08
0,05

Grassi Totali
Grassi Saturi

Carboidrati Totali
Di Cui Zuccheri

Grassi Totali
: Grassi Saturi

| Carboidrati Totali :
. : Di Cui Zuccheri

¢ frigorifero e oonsumare' :
: preferibilmente entro 14 :
: giorni :

*Prodotto disponibile solo su minimi:
d'ordine. Contattare il commerciale::
commerciale@artibel.com
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Consorzio Fico Essiccato del Cosentino

A I I BEE Specialisti nella produzione e trasformazione
di prodotti agroalimentari tipici regionali

linea PeSti

“Fantasie antiche e ricercate:

aromi, sapori e colori di una cucina millenaria™

Il Pesto, condimento genuino, nutriente e digeribile. Privo di grassi e con poche calorie.
Prodotti con gli ortaggi coltivati nella Filiera ARTIBEL, raccolti freschi e lavorati
artigianalmente a caldo senza conservanti e additivi chimici.

VASETTI DA 135gr e 180gr

IMBALLO/PALLETTIZZAZIONI
Cartoni 12 pezzi

Pallet da 250 cartoni

25 cartoni per strato

TEMPERATURA
CONSERVAZIONE PRODOTTO
Temperatura ambiente per vasetto
chiuso

In frigo dopo aperto per max 10gg

LD i

SHELF LIFE 24 mesi

Gluten free
Nut Free
Lactose Free

Red Pesto Sauce

Egg free ) ‘ ¥ 3
B RC Vegar’l‘ee ‘j,;*g;j;;';;" = i \ ‘w 7’-

® =

Vegf’leriail(ln Pesto dj—spi"jui o l '
Ry Clean label \

Coltivativazioni con tecniche agronomiche in perfetto equilibrio con la natura, certificate
secondo i piu elevati standard internazonali. Trasformaszioni artigianali eseguite dai maestri
Artibel - 100% garanzia di identita e tracciabilita.

Artibel S.r.]. Strada Provinciale n°39 Loc. Cuoco - 87033 Belmonte Calabro (CS)
Telefono e fax: +39 (0) 982 47210 « www.artibel.com e-mail: info@artibel.com



SC, s

/TR

Pesti

C.5.031 1359 Pestodizucca Zucca, olio dioliva, : :
C5032 180g olio di girasole, ; Shelf life : 24 mesi Valore Energetlco £ 706,7 (168, 8) KJ (Kcal) :
cipolla, mandorle, : Temperatura : Ambiente : : Grassi Totali :

parmigiano  : ditrasporto ! . | Grassi Saturi
reggiano, succo :
di limone, acido : Modalita di : Dopo l'apertura

citrico, rosmarino, : conservazione : conservare in
salvia : : frigorifero e consumare

. preferibilmente entro 14

Carboidrati Totali :
Di Cui Zuccheri

Allergeni Frutta con guscio
: : Latte e derivati

*Prodotto disponibile solo su minimi
d'ordine. Contattare il commerciale:
commerciale@artibel.com

C5041 135g PestoRosso Cipolla, pomodori "\ o

C5.042 180¢g pelati, pomodori
secchi, rucola, olio : Temperatura : i
di oliva, acqua, : ditrasporto : . | Grassi Totali
succo di limone, : . ¢ Grassi Saturi '
concentrato di : Modalitadi  : Dopo I'apertura P Carboidrati Total
omodoro, sale : conservazione : conservare in gy o
P : : frigorifero e consumare : : Di Cui Zuccheri
. preferibilmente entro 14 § :
: giorni s

C505 135¢g Pesto al Finocchietto ; :
C5052 180 finocchietto selvatico (44%), .oroniie . 24mes : Valore Energetico : 1627 (289) - KJ (Keal) |
selvatico olio dioliva, : Temperatura Grassi Totali g 33,2 : :

capperi, pomodori : ditrasporto Grassi Saturi 45

secchi, aglio,acido :

citrico, pepe nero, : Modalita i : Dopo lapertura Carboidrati Totall - 21
peperoncinoin : conservazione : conservare in Di Cui Zuccheri ~ : 1,6

A : frigorifero e consumare ; : 15
_polve.re, aceto di : : preferibimente entro 14 : g
vino bianco, menta : ¢ giorni Proteine

- Nessuno 0,15
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Consorzio Fico Essiccato del Cosentino

A I I BEE Specialisti nella produzione e trasformazione
di prodotti agroalimentari tipici regionali

linea Antipasti - Contorni
Condimenti

“I segreti di prodotti unici ed inimitabili:
ricette semplici ed ingredienti freschi e genuini”

Ingredienti sani e genuini, coltivati nel pieno rispetto della natura, seguendo i cicli
delle stagioni. Specialita pronte per l'uso come antipasti, per preparare crostini e
panini, sulla bruschetta o per condire altre pietanze.

VASETTI DA 135 gr, 190 gr

IMBALLO/PALLETTIZZAZIONI

Cartoni 12 pezzi
Pallet da 250 cartoni
25 cartoni per strato

TEMPERATURA
CONSERVAZIONE PRODOTTO
Temperatura ambiente per vasetto
chiuso

sl LT

SHELF LIFE 24 mesi

Gluten free
Nut Free
Lactose Free
O B
| "1 W Vegan
818" Vegeterianan

7; | Clean label

Coltivativazioni con tecniche agronomiche in perfetto equilibrio con la natura, certificate
secondo i piu elevati standard internazonali. Trasformazioni artigianali eseguite dai maestri
Artibel - 100% garanzia di identita e tracciabilita.

Artibel S.r.l. Strada Provinciale n°39 Loc. Cuoco - 87033 Belmonte Calabro (CS)
Telefono e fax: +39 (0) 982 47210 « www.artibel.com e-mail: info@artibel.com
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Antipasti, Contorni e Condimenti
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CB02H 135g Peperoncino Feperoncing . Shelf life Valore Energetico : 641 (153)
Calabrese in olio Calabrese, oliodi : : :
C.8.02H2 190¢g : :
di oliva oliva, sale, aceto di : : Temperatura ! Grassi Totali : 11,4
vinobianco  _ ditrasporto Grassi Saturi

Carboidrati Totali

Modalita di - Bopo aperture Di Cui Zuccheri

: conservazione : conservare in
: : frigorifero e consumare
: preferibilmente entro 14

Nessuno

€803 135g FilettidiCipolla Cipolla Rossa di  Shelf life : 24 mesi  Valore Energetico : 220 (52)
C8.032 190g RossadiTropea- Tropea-Calabria : : :

CalabriaIGPin IGP, olio di oliva, : Temperatura : Ambiente Grassi Totali g 2,46

olio di oliva aceto divino : ditrasporto Grassi Saturi 1,92

bianco, sale, aglio, ? A S

basilico { Modalita di ~ : Dopo l'apertura Carboidrati Totali : 6,76

© conservazione : conservare in Di Cui Zuccheri 6,65

: : frigorifero e consumare : : 13
. preferibilmente entro 14 : .

Nessuno 0,023

C.8.04 1359 Filetti di Cipolla Cipolla Rossa di
Rossa di Tropea- Tropea-Calabria ;

€804z 1909 CalabrialGP e IGP, aceto di vino : Temperatura : Ambiente . : Grassi Totali
aceto balsamico  bianco, aceto ditrasporto : | Grassi Saturi

di ModenaDOP  balsamicodi : S o
Modena DOP, sale : Modalitadi : Dopo apertura Garboidrati Totali
: conservazione : conservare in . + Di Cui Zuccheri
:  frigorifero e consumare:
: preferibilmente  entro  14:

Allergeni Potrebbe contenere
: soffiti
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Antipasti, Contorni e Condimenti
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C.8.06 135¢g Filetti d! Cipolla glpolla 2075: di  Shelf life 24 mesi
C8.062 190g RossadiTropea- lropea-Calabria T~ f
CalabrialGP e IGP, aceto divino : Temperatura : Ambiente : : Grassi Totali
Melassa di fichi bianco, melassa di : di trasporto - | Grassi Saturi
Dottato DOP  fichi Dottato, sale ... e e .
Modalita di  : Dopo lapertura ; | Carboidrati Totali
: conservazione : conservare in : ¢ Di Cui Zuccheri
: ;frigorifero e consumare: :

C803B 1359 Filetti dicipolla Cipolia rossa di _ : Valore Energetico : 220 (52)
C.8.03B2 190g Rossa di Tropea- Tropea-Calabria : : : . : :
CalabriaIGP  IGP, olio di semi di : Temperatura : Ambiente Grassi Totali : 2,46
brasata girasole, aceto di : ditrasporto : Grassi Saturi
vino bianco, sale, :
aglio, rosmarino, : Modalita di : Dopo l'apertura

alloro, menta  : conservazione : conservarein
: : frigorifero e consumare

: preferibilmente entro 14
: giorni

C.8.03.C 135g CipollaRossadi Cipollarossa di ; o

C.8.03.C2 190q Tropea-Calabria Tropea-Calabria : Valore. Ener§-|et|co | 982(232)
R 9 |GPcaramellata IGP,zucchero : Temperatura Grassi Totali
bianco, aceto di : ditrasporto Grassi Saturi

vino bianco,acqua, :

Modalitadi : Dopo Fapertura C.arbo.ldratl TOt:dlI :
! conservazione | conservare in Di Cui Zuccheri

: : frigorifero e consumare

. preferibilmente entro 14

Nessuno
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Consorzio Fico Essiccato del Cosentino

A I I B EI®4 Specialisti nella produzione e trasformazione
di prodotti agroalimentari tipici regionali

Linea "Torte di Fichi Dottato"

IL PRODOTTO: Fichi di prima qualita tagliati alla lavorazione con certificazione di garanzia.
a pezzi pressati e pronti per essere tagliati a Lavoraszione artigianale, prodotto italiano di
fette o cubetti. Prodotto con fichi 100% eccellenza, naturale e genuino.

italiani — Calabria, 2.500 anni la terra del fico.

Qualita del cultivar “Dottato”, prodotto tipico

regionale con denominazione D.O.P. il primo e

unico al mondo perché ricco di polpa, morbido

con semi fini e poco numerosi. Frutti controllati

e selezionati pezzo per pezzo dalla produzione

x\m% 200g
ltalian Chocolate
igs Cake

Senza Glutine

Senza Noci
‘:"":" ;‘"”‘"‘"" Coltivazione con tecniche ‘agronomiche- in perfetto
venza vova oF e . &

equilibrio con la natura, certificata secondo lo standard

Vegano i ; s WSk f 2 p 3
pv,,;.,,,(,,.,'(,,,(,,,,, internazionale, preparati artigianali eseguiti dai maestri

Ftichetta chiara | Artibel - tracciabilita e garanzia 100%

\
\

Artibel S.r.1. Strada Provinciale n°39 Loc. Cuoco - 87033 Belrﬁonte Calabro (CS)
Telefono e fax: +39 (0) 982 47210 « www.artibel.com e-mail: info@artibel.com



gustoso, energetico, mineralizzato (ferro,

1000g 1000g lei . . ..
Cod. F.1.2M Cod. F.1.24 fosforo, calcio), tonificante, vitaminico
S50 S5 ( A, Bi1, B2, PP e C) ottimo per donne
Cod. F. Ig M Cod. F. Ig 14 in gravidanza, anziani, bambini e
convalescenti. Per le sue proprieta e
500g 500g utile nelle astenie fisiche e nervose, nelle
Cod. I.2.2M Cod. F.2.24 gastriti e nelle coliti, negli stati febbrili,
125¢ 125g nella stitichezza, nelle infiammazioni
Lo B ot [ polmonari e urinarie. Frutto molto ricco
2502 2508 di proteine con proprieta antimicrobiche,

Cod. F.3.IM Cod. F.3.1A digestivo e espettorante.

- COME SI CONSUMA: Si serve tagliato a
Jette o a cubetti, anche senza togliere la
m pellicola di confezionamento. Puo essere
1000g 1000g 1000g usato come fruita semplice o con panna,
Cod. C.1.05.2 Cod. C.1.05.2M Cod.C.1.05.24 i melasse e liquori,

200g 200g 200g In cucina viene usato in molteplici
Cod. C.1.05.1 Cod. C.1.05.1M Cod. C.1.05.14 preparazioni: negli antipasti’ neiprimi’ nei
secondi piatti, nei contorni e naturalmente

Jormaggi a pasta morbida elo semidura
T MO, ..o ricoa, asiago to -.. ) s pud

500g 500g { accoppiare con salumi, fette di prosciutto,
Cod. F4.1M (... Cod Fd.14 - bresaola, bacon. Da affiancare agli snack
ed agli aperitivi.
Abbinato con vinsanto e noci, associato al
lardo di Colonnata, alla mortadella o alla
ricotta. Sulla pizza, con le focacce e con
i croissant. Dal semifreddo, alle crostate,
al pandispagna farcito per dare un tocco
di originalita agli inviti importanti con il
Jrutto piu antico del mondo.

LE QUALITA’: Prodotto morbido da
tagliare a fette o a cubetti; aroma tipico
del fico e sapore inimitabile di un dolce di
Sfrutta. Nutriente, sano e naturale. Ad alto
contenuto di fibre che lo rendono leggero
e digeribile. Un dolce che Ualto contenuto
di frutta lo rende leggero e gustoso. Una
sinfonia di sapori, morbido e croccante,
un vero concentrato di raffinatezza.

COME SI CONSUMA: Prodotto pronto
all’uso. Da tagliare a fette o a cubetii.
Puo essere consumato durante la prima
colazione, come snack o come dessert.
Come base per prodotti di pasticceria.
Come dolce accompagnato da un vino
rosso, da un passito o un liquore. Da
utilizzare per dare un tocco di originalita
ai prodotti di pasticceria. Puo essere
abbinato con miele, panna o yogurt.
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